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РАЗДЕЛ 1. НАИМЕНОВАНИЕ УСЛУГИ

РАЗДЕЛ 2. ОПИСАНИЕ УСЛУГ

Оказание услуг по организации лечебного питания в с/п кОрбита> филиала АО

кКонцерн Росэнергоатом> <Кlрская aToMEzLs стаЕция),
Место оказания у.оу., .. Курrаrов, с/с Макаровский, ул, Сосновая 2"Щву<этажное

здание кл - столовои лите "А3", инв. N9lз020

ел 2.1 Состав окaвываемыхПо lIeHbп

1. Щель услуг: обеспеченпе лечебпым питаЕием
- работникоВ филиала АО <КонцерВ Росэнергоатом> <Курская aToME,UI станция),

проходящих санаторно-курортное лечение и реабилитационно-восстановительное лечение

в саватории-профилактории кОрбита>;
- детей, работников КАЭС, в возрасте от 4-х лет совместЕо с родителями,

нaжодящимися в отпуске;
- пенсиоЕеров, бывших работников филиа,та АО <Концерн Росэнергоатом>l <Курская

атомнм станция), получающих санаторно-к}рортное лечение в санатории-профилактории
(( бита>.

По аздел 2.2 описание оказываемых сл
1. Исходные данцые для оказания услуги:
l. Количество заездов -в ка,rендарный год lб (по l8 лней).

Количество отдьIхающих в заезд - 115 человек. Категории отдьIхающих определJIются
после регистрации отдыхающих (в день заезда).
График заездов на календарный год уточняется Заказчиком, предостalвляется
Исполнителю не менее чем за 15 дней до начала календарного года.

2. Организация лечебного питания (услуги по ок€ванию доврачебной медицинской
помощи по диетологии) по стандартным диетам Np5, ],,l!9, Ns10, Л!r15, с соблюдением
химического состава и энергетической ценности указанных диет и соб.шодением всех
норм диет.

рацион д,пя каждой диеты разрабатывается на основаItии карточек-раскладок и
сводного ежедневного меню, на основании прикiва Ns330 от 05.08.2003 кО мерах по
совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях РФ> (в

ред. приказа Минздравсоцразвития РФ от 24.11.20lб JФ9O1н) (электроняый адрес: https//
docs.contd. ru document).

3. Организация лечебного питания способом: <Заказное меню, с элементilми
шведского стола), с ассортиментным перечнем блюд не менее 60 наименований на
каждый прием пищи, на основании приказа Ns330 от 05.08 200З <О мерах по
совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях РФ> (в

рел. Приказа Минздравсоцразвития РФ от 24,11.20|6 No901H).
4. При питании меню утверждается Заказчиком, меню разрабатывается на период не

менее двух недель, меню корректируется с учетом климотогеографических,
национальньD(, конфессиональIrых и территориalльньtх особенностей питания.

5. !ля детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, питание должно
быть организовано в соответствии с назначением лечащего врача фазрабатывается
индивидуaльное меню с учетом заболеваний ребенка),

6. Расчет производится за фактически оказанные услуги (за фактическое количество
питающихся).

7. Организачия по змвке Заказчика за 2 дня до составления меню-раскJIадки:
- дополнительного питания, которое нiвначается лечащим врачом при определеЕных
заболеваниях, исходя из диагноза отдьIхаюцшх;
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ф и ыб )( и овои \1я снои рукто во р 1tои
разгрузочных диет чаин о сок
специаль }lblx рацио ll ов (диет Kal lIевои }Iагни ево и)
(поздн го завтр ) (Ilри провед нии ультразв}ко вого иссJIедоваIIия )

р ню-раскладки составляетс я на основalнии приказ а N93 30 от 05 08
ацион для кажд ого ме

200зг ((о lIо соверш нствованию лечеб ного питания в jI ч бно пр L)ф илактиче ских

учреждениях рФ )) (в ред приказа минздравсо цразвигия рФ от 24 1 1 20 1 6 N990 1 н)

8 организ ация лече6ного питания дojlжна производиться по графикч
ма) 06 )0 до 07 з0 Для06 з0 09 00 ( овление прие первыи прием сзавтрак с jlо пригот

работнико в кАэс работающих с и смеЕного персо ll а.ца; в,гор L)и Ilрием с 0 8 3 0 до

09.00 - для отдыхаюпшх, находящихся в отпуске, родителей с детьми;
- обед с 12.30 до 14.00;
- полдник с 16.30 до 17.00 (сок, кондитерские изделия, выпечка);
- ужин с 19.00 до 20.00;
- 21.00 - кисломолочЕые продукты (кефир, бифилок, йогурт).

Категории и количество отдьD(ающих определяется после регистрации отдьйающих (в

день заезда), а так же согласно ежедневно подаваемых порционников на питание
отдыхающих. форма Nчl -84.

2. Обеспечение оказашия усJIуг по оргаяизацпи лечебного питания пропзводптся:
l. По санатарно-курортньш книжкам.
2. На оборудовании Заказчика. ОборудоваIrие (приложение Ns2) передается по акту

приема-передачи, на безвозмездной основе. В слуrае отс}тствия необходимого
оборудования Исполнитель дlя оказания услуг, может использовать собственное
оборудование (согласованное с Заказчиком).

3. С использованием ТМЩ Заказчика (мебель, столы, стулья и др.). TMI_{ (приложение
J\Ъ3) передается по акту приема-передачи, на безвозмездной основе. В случае отсутствия
необходимого TMIJ Исполнитель дJuI оказаЕия услуг, может использовать собственные
тмц.

4. В помещениях Заказчика. Помещения (приложение Nэ1), передаотся по акту
приема-передачи, на безвозмездной основе.

5. Исполнитель обязан иметь в нalличии кухонный инвентарь и сервировочную посуду
дJuI оказания услуги по лечебному питанию в соответствии с требованиями настоящего
Технического заддrия.

На заезд достаточным явJIIIется количество (на основании опьпа оказания услуг
предьцущих лет):

- тарепка (упрочненное стекло), (не менее 225мм) столовая для 1-х бrrюд - не менее 400
шт.;
- тарелка (упрочненное стекло), (не менее 245мм) столовм для 2-х блюд - не менее 400
шт.;
- тарелка (упрочненное стекло) (не менее 195мм) закусоlшlul (са,,rатник) - не менее 400
шт.;
- тарелка (упрочненное стекло) (не менее 155мм) пирожковм - не менее 400 шт.;
- стакан стекло (не менее 200гр.) - не менее 400 шт,;
- чайная пара (упрочненное стекло) - не менее 400 шт.;
- столовые приборы Еержaвеющiц стаJIь, а имеЕно: ложка, вилка, столовый нож, чайная
ложка - не менее 400 шт. каждого наименования;
- к)хонная посуда;
- кlхонный инвентарь;
- текстиль;
- бумахная продукция (салфетки, полотенца и др.).

6. .Щля выполнения условий договора по оказанию услуг: недвижимое имущество
ожение Nql , движимое им ество и_rrожение Nq2 ,атакжеТМ иложение
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NtlJ ) необходимо передать от заказчика к исполнителю на б возмезднои основ lIо акту
обприe]!Iа передачи при окончан ии деиствия договора исполни,гель язан предать

Заказчику Еедвижимое имуще
Np2), ТМЦ (Приложение No3).

ство (приложение Ns 1 ) движим ое имущество (приложени

7.За ты по ко аJlьЕым с alM несет Заказчик

РЛЗДЕЛ З. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛУГАМ

По дел 3.1 Общие бования
1. Организация лечебЕого пит Iия должна соответствовать действ)тощим

нормативно-правовым документам (Законы, Приказы), все перечисленные ссылки на НПА
актуаJIьЕы:
- Федера,rьньй закоЕ от 02.01.2000 ],,&29-ФЗ <О качестве и безопасности пищевьгх
прод)ттов), статья 5, статья 27 (электронный алрес: https: //www consultant.ru);
- Федермьный закон от 30.03.1999 ]ф52-ФЗ кО санитарно-эпидемиологическом
благополучии населения> (электронный адрес: https: //ww-w consultant.ru);
- Методические рекомендации З.1 12.З.6. 0 190-20 <Рекомендации по организации работы
предприятия общественного питания в условиях сохрiшеЕия рисков распространения
COVID-19) элек,тронный (алрес: https: //wrvw. rospotrebnadzor.ru );
- Методические рекомендации 2,З,6.02З3-21 (Предприятия общественного питания.
Методические рекомендации к организации общественного питания населения)
(электронньй адрес: htФs: //www, rоsроtгеЬпаdzоr.ru);
- СанПиН 2,З/2.4.З590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
общественяого питания населения)) (электронный адрес: https: //www. rospotTebnadzor.ru );
- Технический регламент Таможенного союза кО безопасности пищевой лрод}кции>
(ТРТС 02ll201l), пункт, часть 3, статьи 5,10,21,14.17 (электронный адрес: https: //www.
tsouz.ru)
- Единые санитарно-эпидемиологические требования и гигиенические требования к
продукции (товару), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю),
утвержденЕые решением комиссии Таможенного союза от 28.05.20l0 М299 (электронный
алрес: https: //docs.cntd.ru);
- СанПиН 1.2.З685-21 <<Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания> (зарег, в
Минюсте России 29.01.2021 Nэ62296) (электронньй алрес: https: //www publication.
pravo.gov.ru);
- Федеральный закон от 24.06.1998 J.l989_ФЗ <Об отходах производства и поцlебления
(электронный мрес : https : //www consultant.ru);
-Приказ Минздрава России от 28.01.2021 Jt29н кОб утверждении Порялка проведениJI
обязательньIх предварительньD( и периодических медицинских осмотров работников,
предусмотренньж частью четвертой статьи 2i3 Трулового кодекса Российской
Федерации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными
и (или) опасными производственными фактораrr.lи, а также работам, при выполнении
которых tIроводятся обязательные предваритепьные и периодические медицинские
осмотры> (электронньй алрес: https: //иvw publication. pravo.gov.ru);
- Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещеЕий, здапий,
сооружений, оборудования и транспортц а также условиям деятельности хозяйствlтощих
субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или окiвtшия услуг. СП
2.1.З678-20 (постановление от 24.122020 JrГч44) (электронньiй адрес: https: //www
garant.ru);
- кРекомендации по организации работы сalнаторно-курортных r{реждений в условиях
со анения исков о ения COVID-I9) МР 3.1.2,1. 0182-20 элек нныи
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https: //www. rospotrebnadzor.ru );
] гiрrп* МЗ РФ от 05.о8.200з itэззо uo мерах по совершеЕствованию лечебного питания

в лечебно-профилактическиМ у"р.*д.п-* РФ> (в ред, Приказа Минзлравсоцразвития РФ

от 24.11.20Й МЯОtп; (электронный мрес: https// docs,contd ru);

- СанПиН 2.з.211з24-оЗ <<Гигиенические требования к срокам годности и_ условиям

хранения пищевых прол}ктов), зарегистрированы в Минюсте России 06,06,2003,

рЬгистрационный Nэ4654 (электронный адрес: https: //docs,contd,ru);
] Пaрar""" поставленньIх продуктов питаЕия, должен соответствовать Национальному

станларry рФ гост р 51074_ЪOOз (электронньй алрес: https: //www intemet_law.ru);

- вдиЪыЯ тарифно-ква,lификачионнЙ спрttвочник работ и профессий рабочих,

утвержденный Посruпоuп""r"м Минтруда от 05.03.2004 J,(b30. Вьrпуск 51) (электронный

адрес: https: //www consultant.ru);
- Единый ква.тификациоНньй справочнИк должностей руководителей, специалистов и

служащих, угвержденный Постановлением Минтрула 21.08.1998 J',ЛЪ37 редакция от

12.02.2Ol4 (электронный алрес: https: //www consultant.ru).
2. ,щля организации лечебного питания Исполяитель должен руководствоваться:

- карточк.lми-раскладками лиетических блюд (форма ЛЪ1-85 Приказ МЗ РФ Ns330);

- сводным семидневньIм меню (летний и зимний вариант), разработанному на основzшии

Ассортиментного перечЕя прод}ктов по номенклатуре диет и специаJIьньrх рационов, с

учетом химического состава. энергетической ценности блюдl
- ежедневной меню-раскJlадкой (форма J\b44 МЗ Приказ Nэ3З0 МЗ РФ);
- раздаточной ведомостью на отпуск рационов питаниJI отдьжающим (по форме Na23 МЗ
Приказ МЗ РФ N9З30.

3. Накладными требованиями по форме Nч45-МЗ.
4. Накладными требованиями по форме Nl434.
5. Производить расчет количества IIродуктов, необходимьлt дJц приготовления всех

порчий лечебного питания в ежедневной меню-раскладке (форма Jllb44 МЗ).
6. Отходы, образуrощиеся в результате выполнениlI работ, являотся собственностью

Исполнителя. ОбрапIение с нерадиоактивными отход€lми осуществляется Исполнителем
самостоятельно в соответствии с Федеральным законом <Об отходах производства и
потребления> Ns89-ФЗ от 24.06.1998 (складирование пищевьIх, твердых, коммунальных,
производственньIх отходов -упаковки, ветошь и др., выполнять в отдельные контейнеры
Исполнителя).

Размещение отходов должно бьlть произведено Исполнителем на
специaлизированном полигоне с предоставлением подтверждающих док},Ir{ентов
Заказчи

По дел 3.2 Т бования к качеств оказывае}lых сл
l. Исполпитель шесет ответствепность:
l. За закупку пищевой продукции и продовольственного сырья дJuI оказания услуг по

лечебному питанию на осЕовании кАссортимента продуктовD фазработанного на
основании приказа МЗ РФ от 05.08.200З Nq330 кО мерах по совершенствованию
лечебного питания в лечебно-профилактическим у{реждеЕиях РФ>, утвержденного
Исполнителем, согпасовацного с Заказчиком, с предоставлением сертифицированньD( и
удостоверений качества.

2. За условия и режим перевозки (траяспортирования пищевой продукции,
Irродовольственного сырья в соответствии с требованиями Технического регла.rента);

3. За хранение пищевой продукции и продовольственного сырья в соответствии с
требованиями Технического регламента.

4. За ншичие маркировки и товаросопроводительной докр{ентации.
5. За реа"лизацию пищевых продуктов и продовольственного сырья.

аздельное ислользование технологического и холодильного о дования д.JIя
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6. За



продовольствеIrного сырья и готовой к употре блению пищевой прод},кции.

7. За маркировку, обработку разделочного инвентаря и кухоннои посуды,

8. За вьца_чу готовой продукции, после снятия пробы, ответственным лицом

(проведение брокеража готовой продlкции),' ^ 
9. За оЙоР суточных проб в специально вьцеленные, обеззараженные и

промаркированные емкости - отдельно к кдое блюдо в количестве 100 грамм,

ПЪрчионные изделия поштучяо, целиком (в объеме одной порции). Отбор проб

проводит работник организации, с которой закJIючеII договор, под руководством
медицинской сестры (диетической) Заказчика.

10.за хранение суточных проб не менее 48 часов с момента окончание срока

р"-rrчцr, Ь*д в специальнО отведенном холодильнике, при температуре от +2ОС до +6О

с.
1l. За соответствие единым саIrитарЕым требованиям и требованиям Техническкх

регламентов нarпитков, кулинарньш коядитерских изделий.
12.за реа,rизацию пищевой продукции продщтов сырья согласно свидетельств о

государственной регистрации, декларации соответствия.
13.За обеспечение последовательности и поточности технологических процессов,

обеспечивающих химическ},ю, биологическую и физическую (в том числе исключение
попадaшие посторонних предметов и частиц (метыr,T ические, деревянные предметы,
пластик, стекло) в пищев},ю продутцию) безопасность.

14. За рацион питания, его разнообразие, соответствие химическому составу, пищевой
ценности, режиму питания, сбалансировмности рациона питаниJI по всем незаменимым и
заменимым пищевым факторам, включiu белки и аN{инокисJlоты, жиры и жирные
кислоты, углеводы, витамиЕы, минерarльные вещества.

l5. За использоваЕие одноразовых перчаток при порционировании блюд,
приготовлении холодньrх закусок, сarлатов, при раздаче готовой продукции.

l6. За использовilние средств индивидуiшьной защиты,
17.За на,rичие информации размещенной в доступяом месте - ежедневное меню

(нмменование блюда, массы порции, калорийности порции).
18. За на.llичие информации по оргttнизautии здорового питalния.
19.За обеспечение санитарно-гигиенического рекима пищеблока (проведение

ежедневЕых и генеральных уборок по графику, утвержденному Исполнителем,
согласованного с Заказчиком).

20. За выполнение работниками! оказываlющими услуги по организации лечебного
питaшия, правил личной гигиены.

2l. За проведение производствеЕного коЕтроля, основанного на принципах ХАССП,
в соответствии с порядком и периодиrшостью (включая организационные мероприятия,
лабораторные исследоваЕия и испытания), устztновленные предприJIтием общественного
питания. (Программа производственного контролJI разрабатывается Исполнителем,
согласовывается с Заказ.тиком).

22. За заключение ,Щоговоров на проведение:
- производствеIIно-лабораторного контроля;
- медицинского осмотра работЕиков пищеблока;
- работ по дезинфекции (дератизации, дезинсекции);
- вывоз ТБо.

23. За техническую испрalвность оборулования и проведение технического осмотра
оборудования.

24, За организацию питьевого режима отдьD(ающим посредством установки устройств
для вьцаIм воды (кулеры) или вьцачи упакованной питьевой воды или кипяченой
питьевой воды. При исrтользовaшии кулеров, кипяченой воды - обеспечение одноразовой
пос дой, а так же отдельными п а ки вilнными подносzlI,Iи &1я чистой
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использованной посуды. За паличие контейнеров, для сбора использованной одноразовой

посуды.
i5. Зu r-rr"е квалифицированных кадров, прошедших смитарно-гигиеническое

обучение и имеюlцItх лопу"* * работе с продуктш,rи питаЕия, обученных работать на

ny*onno' оборудовании, согласЕо Единому тарифно-ква,rификационному спрrшочнику

рuбо, " ,rрофессий рабочих, уrвержденному Постановлением Минтруда от 05,03,2014

tlЪ3О, uorrry"n 5l, и Ifuа.,rификационному справочнику должностей руководителей,
специалистоВ и служащих, уrЪ"р*л"п"оrу Постановлеяием Минтрула 21,08,1998 NsЗ7

редакция от 12.02.201 4.

26. За обеспечение работников пищеблока спецодеждой и СИЗ.
27. За соблюдение охраны труда и противопожарного режима работниками

пищеблока.
28. За С-витаминизацию блюд.
29. За ведение документации, а именво: карточки-раскладки, форма Nч1-85;

ежедневное меню (летний и зимний вариавт), согласовaшные с Заказчиком; ежедневIr},ю

меню-раскJ]адку, форма J\Ъ44-МЗ или меню-требование, составленное согласно
ежедневного меню; накJIадные - требования по форме ]ф45-МЗ; накладные-требования ло

форме Л!434, на дополнительн},ю выписку цродуктов; личные медицинские книжки,

форма l-ЛМ; Журнал кЗдоровья>, форма 2-ЛМ; Журнал KoHTpoJul качеством готовой
пищи (бракеражный), форма 6-ЛМ; Журна,r С-витаминизации блюд, форма 3-ЛМ; Журнал
скоропортящихся продуктов.

30. За доставку работников службы питilния на работу и с работы.
З1. flля предотвращения рисков распрострмения коронавирусной инфекшии

исполнитель несет ответственность:
3i,l За санитарную обработку и дезинфекцию автотранспорта, осу,IдестыIяющего

перевозку пищевьfх продуктов.
31.2 За проведение лабораторного исследования сотрудников пищеблока на предмет

наJтичия COVID-l9, проведенных методом ПIJР- тестирования не ранее чем за три
кмендарных дня до даты выхода на место работы в случiцх:
- возвращения из отпуска;
- вышедших на работу после зaкрытия листка нетрудоспособности.

З 1.3 За соблюдением социального дистанцирования.
3 1.4 За наличие сигнальной разметки.
31.5 За использование медицинских масок и перчаток.
31.6 За ныrичие дезинфичирующих средств (пятидневньй запас).
З1.7 За обеспечение дезинфекционньrх мероприятий (генеральных уборок,

дезинфекции возд)ха, с lтрименением бактерицидньrх облучателей закрытого типа)
каждые два часа. Наличие дозаторов (безконтакных) с кожными антисептикil}4и для
обработки рlт.

З1.8 По окончании рабочей смены пищеблока (через каждые шесть часов)
проветривание, влalкнtш уборка помещений с применением дезинфицирующих средств,
п)тем протирания дезинфицир},ющими салфетками, всех поверхностей. Обработка
возд}ха ультафиолетовыми облучателями закрытого типа.

31 .9 При с}тхке рук использовать только одЕоразовые бlrчtажные полотенца.
31 .l0 Не использовать посуду с трещинами, сколаJ\{и, отбитыми краJIми.
31.1l При использовiшии одноразовой посуды, производить ее сбор, в одноразовые

пластиковые пакеты.
2. Коrrгроль качества предоставленных усJIуг:

Со стороны Заказчика:
l. Контро.:ъ за качеством поступшощей продукции (проверка сертификатов

соответствия и досто качества) - ежедневно
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2. Контроль за правильностью хранения запаса прод},ктов питания,

3. Коятроль за правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд- три раза в

день.
4. Осуществление бракеража готовой прод}кции (журна,ц форма Nэ6-ЛМ) три раза в

день.
5. Контроль за санитарным состоянием помещений слухбы питания, инвентаря,

посуды - ежедневно.
6. Коrrро* за выполнением работниками службы пита}iия правил личной гимены-

ежедневно.
7. Контроль за работниками пищеблока, в части прохождения медицинских осмотров и

недопущения к работе лиц, не прошедших медициЕский осмотр, больньгх гнойничковыми
заболеваниями, кишечными заболеваниями и лр. (журна,r форма 2-ЛМ - один раз в год,

согласно графика).
8. Контроль за проведением С-витамияизации блюд (жlрнал форма ЗЛМ).
9. Контроль за качеством готовой пишц перед вьцачей производится персоналом

Исполнителя по графику, утвержденЕому Заказчиком, согласованному с Исполнителем
(каждьй прием пищи). В субботние, воскрескые дни и праздничные дни контроль за
качеством готовой пищи производится персонаJIом Исполнителя. Ежедневно контроль за

качеством готовой продукции медицивской сестрой диетической санатория-
профилактория; руководителем службы питания Исполнителя.

l0. Контроль за качеством готовой пищи осуществляется главным врачом (или его
зzIместителем по лечебной работе) не реже l раза в месяц,

11. Отбор готовых блюд для лабораторного анализа осуществляется в плановом
порядке заведующим производством со стороны Исполнитеrrя, в присутствии
медицинской сестры (диетической) (со стороны Заказчика).

12. Со стороны Исполнителя:
Контроль за качеством готовой пищи осуществлrIется зtlв. производством, вне
зztвисимости от пробы, проводимой дежурным врачом и медицинской сестрой
диетической.

3. Специалисты Исполнителя, а именно медицинская сестра- диетическая,
руководптель службы питания, обязаны:
- входить в состав Совета по лечебному питанию;
- принимать участие в мероприягиях по опросу отдьIхающих по качеству

предоставления лечебного питания и обслуживания;
- участвовать в конференцилr, по лечебному питilнию.
3. Впедрение новых техцологий лечебного питания
Утверждение номенклатуры диет, карточек-раскладок, должно производиться на

законодательной базе (приказ МЗ РФ от 05.08.2003 N9330 кО мерах по
совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактическим рlреяиениях РФ> (в
ред. Приказа Минздравсоцразвития РФ от 24.1,1.2016 Nч9O1н), по согласию с Заказчиком),

5. Заказчик нд основании приказа ЛЪ330 от 05.08. 200З предоставляет
Исполнителю следующую документдцию:

- порциоЕник на питание отдьD(ающих по форме No1-84 (ежедневно);
- сводные сведеЕия по наличию отдыхаюпlих по форме J\Ъ22-МЗ, (ежедневно).
6. Исполнитель на основании приказа М330 от 05.08. 2003 обязан иметь
следующую документацию :

- lrорционник на питание отдьD(ающих - форма Nэ1-84 (на осцовании которого
разрабатывается ежедневное меню);

- сводные сведения по нtlличию отдьгхающих, форма N22-МЗ (на основании которого

разрабатывается ежедневное меню);
чки- аскладки, ма Ng1-85;
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й вариант), согласованные с Заказчиком;

ма Ns44-МЗ или меню-требование, составленное

- накладные-требования по форме Nч45-МЗ;
- накJIадные-требовшrия по форме JФ434, Еа дополIlительн},ю выписку продуктов;

- личные медицинские книжки, форма 1-JIМ;
- Журнм <Здоровье>, форма 2-ЛМ;
- Журна,т контроля за качеством готовой пищи (бракеражный), форма 6-ЛМ;
- Журнал С-витаминизации блюд, форма 3-ЛМ;
- Журнал скоропортящихся прод}ктов;
- Журнал учета темп9ратурного режима холодильного оборулования;
- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях.

7. Срок оказания услуг: с 01.12,202l по 30.11.2023гг.

согласно семидЕевЕого меню;

- семидневное меню (летний и зимни
- ежедневную меню-раскладку, фор

п аздел 3.3 Т антийным обязательствам оказьваемыхования к сл

Не б ется
По аздел 3.4 Т ованиlI к кон иденциаJIьности

Не б ется
Подраздел 3.5 Требования к безопасности оказанIбI услуг и безопасt{ости результата

оказанньD( c.iI

Исполнитель обязан допускать к работам обученный и аттестованньй персон,ш по
направлецию требуемой деятельности, с соблюдением действующих правил и норм
безопасности в области охр!rны труда, атомной энергетики, пожарной безопасности,
СанПиН и пром. безопасности:
- кПравила при работе с инструментalми и приспособлениями, приказ Минтруда России

J,{b 835н от 27 ноября 2020 (электронный адрес: htфs// docs.cntd, ru document);
- кПравила по охране труда при размещении, MoHTaDKe, техническом обслуживании и

ремонте технологического оборулования>, приказ Минтрула России от 27.11.2020 JФ 83Зн
(электронный адрес: https// docs.cntd.ru document);
- кПравила по охране труда при эксплуатации электроустановок)), приказ Минтрула

России от 15. l2.2020 ]ф 90Зн (электронньй адрес: https// docs.cntd.ru document);
- <Правила по охране труда на азтомобильном траЕспортеD, приказ Минтруда России J,,l!

87l н от 9 декабря 2020 (электронный алрес: https// docs.cntd.ru document);
- П-11-ООТ кПорядок допуска персонirла подрядньD( организаций к выполнению работ

на Курской АЭС> (электронньй адрес: Lос.kuпрр.rч,/dfsДиблиотека Т,Щ/Техническая
документация Курской АЭС/ООТДIоложения);

- П-Oб-ООТ <Система индивидуальной ответственности по предупреждению нарушений
правил и норм по охране труда, эксплуатации и ремонту оборудования, пожарной и
радиационной безопасности на Курской АЭС> (электронный адрес: Loc.kunpp.rr/dfs/
Библиотека Т.Щ/Техническм документация Курской АЭС/ООТДIоложения).

Всю ответственность за безопасное производство работ, связанн}то с технологией
работ, обеспечение персонала средствами защиты, необходимьь.tи для работ, испрalвным
ин eHToill а так же за гос да ственное вание п сонаrа несет По чик,

По з.6 т ования по об oHa,ra Заказчикаению п
Не б е,гQя

По ел З.7 Т вания к сост технического II ожения ,l ника
Не ется

По 3.8 Специмьные бования
бНе е,гся
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РАЗДЕЛ 4. РЕЗУЛЬТАТ ОКАЗАННЫХ УСЛ}Т

РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ ПЕРСОНАЛА
ЗАКАЗЧИКА

ел 4.1 описаt{ие конечцогоп з льтата оказанныхазд
Организация лечебного питilния в с/п кОрбита>

Росэнергоатом> кКурская атомнаJI станция)
филиала АО кКонцерн

ел 4.2Т ие}lкеПо себования по

подраздел 4.3 Требования по передаче Заказчику технических и иньц документов
сление льтатов оказанЕыхо

Перечеrrь документдции, предоставляемой по окончанию услуг:
- акты выполненных работ;
- счет фактура;
- копии Порционников на питание отдьrхающих форма Nлl -84;
- копии ежедневньгх кМеню- а 44-МЗ.кладок) о

Не требуется

р Л б. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИIIЯТЫХ СОКР

РАЗДЕЛ 7. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

Ns
п/п

с/п <Орбита> Санаторий-профилакторий <Орбита>

Номер
приложения

Наименование приложения Примечание

J,,lъ l

Перечень объектов недвижимого имущества
входящих в состав основных средств филиа,rа АО
<Концерн Росэнергоатом>l <Курская aToMHarI
стilнция) используемых для окiвalния услуг по
организации лечебного питаниJI в с/п <Орбита>

филиап АО кКонцерн Росэнергоатом>

Nq2

Перечень объектов движимого имущества
используемых дJUI оказания услуг по организации
лечебного питания в с/п <Орбита> филиал АО
<концерн Росэнергоатом>

Ns3

Перечень ТМЩ фи.шrа:lа АО "Концерн Росэнергоатом"
"Курская aToMHauI станция" используемых для
оказания услуг по организации лечебного питiшия в
с/п <Орбита> филиал АО кКонцерн Росэнергоатом>

]\ъ4

Положение П-1 l -ООТ кПорядок допуска персонtша
подрядньD( организаций к выполнению работ на
Курской АЭС>

.Щокуплент
предоставляется в
электронном виде

NQ5

Положение П-06-ООТ <Система иядивидумьной
ответственности по предупреждению нарушений
правил и норм по охране труда, эксплуатации и

.Щокумент
предоставляется в
электронном виде

11
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ремонry оборудования, пожарЕоЙ и радиациоЕноЙ
безопасности на Кlрской АЭС>

N96
Графики заездов (период с 0|.|2.202l г. по 30.1 l .2023
г.)

Главный врач с/п <Орбита> ," Г.Е. Верховцева
(подпись)

Ковалева Светлана Александровна,
8-47lз l -4_93-40

ц 12



Приложение М l

к техническому заданию к договору NЬ

Перечень
объектов недвижимого имущества входящих в состав основных средств филиала
АО <Концерн Росэнергоатом> <Курская атомнм станция), используемых для

оказания услуг по организации лечебного г,итания в с/п <Орбита>

филишr АО <Концерн Росэнергоатом>>

Главный врач с/п <Орбита>

Na

п/п
наименование
имуцества

Место
нахохдения
объекга

Инвент
номер

осн.
систе
мный
номер

Площадь
передава
емая,
кв,м

.Щата
ввода

Первоначмь
ная
балансовая
стоимость,

руб.

остаточная
ба-лансовая
стоимость
по
СОСТОЯНИIО

на 01
апреля 2021,
в ру6.

l 2 4 6
,7

8 9

l Помещения Л!Ns3- l З,
пом. 27,30,3З, часть
пом. 26 (6,6м'),
2Е(3,2м'), 32 (lЗ,6м'),
расположенные на l-M
этiDке;
помещения N9iФ2-1б,

расположенные на 2-
м этаже объекга
<,Щвухэтажное здание
клуба - столовой
литер "А3" общей
площадью l5З2,1 кв.м

Крская
область,
Курчатовский

район, с/с
Макаровский
с/п кОрбита>

ул. Сосновая
д.2

l з020 l l0000
0000з l

851,4 01.02.
l987

4200зOз,94 0,00

п,

в

5



llрилФкение Nа2

к Техническому заланлло к договору Nе

оргаIOrзаrцш лечебноrо пиIмия в с/п (Орбига) филим АО (Копцерн Росэвергоатом)

l4

НацмеховаIIис имуществi Мес],о нахождснис объскга
оценки

инвснт Nq осн,
ср_ва
систм
н,ном
ер

Лага ввола IIервонача
льнаJl
б&Iансова
я

стоимость,

руб

стоимость по
стостоянию IIа
()1.04,202lг, в руб

Молсль
01rя
jtвюк

имупl,.
,tMt0

Заводской
,Ъ (дlя
двюt(
ймуц,,
тмц)

колriчес
тво (лля

двrDк
имущ,,
TMIl)

Dдини
цы

измер
ениrI

Страва
проtflво
дитель
(лпя

движ,,
TMl0

llрин;чц

(цсх)

i 2 ] 4 5
,7

8 l0 ll \2 !з
I Холодильный шкаф ВМбД

0м7А)
Лвухэтажнос зланис клуба -

стоrовой ,1итер "Л3" иlIв,

lз020

7029l159 I4.1 1.20lб 82l l1,25 l21l4,87 08ро()32()з l ИтаjILlя clrl
"Орбита

2 Холодильный tlrкаф ВМбА
(IM7A)

Дв!,]grаrкное здание кJIуба -
столовоЙ литер "АЗ" ивв,
l3020

7029l I60 l4, ] 1,20lб 82t l1,25 l2l l4,87 08ро()4604 l ИтаIr.ш

"Орби,t,а

холо]ц!tыlый хtкаф ВМбА
(lм7л)

Двухэтажяос зllанис к]lуба -

с,головой лtfiср "А3" инв,
lз020

7029l l бl

!

1,1 l l 20lб lt21l1,24 l21l4,86 08Po()]1lt9 l итшlия c/lI

"Орбита

1 Холоllильrшй шкаф BMl24
0Ml4A)

Дв}тэтахФое здalние к,,ryба

столовой лmер "АЗ" иЕв
l3020

7029l l64 l4,1I 20iб 126428"7 4 l865з,0l 07роро467
80

lllT ита,,lltя сlп
"Орбита

:) Парокоявектомат NECVPlOF,
S2Lлч

Лв}тэтФкное злаl,ме клуба
столовоЙ литер "А3" иtв
l3020

7029ll67

а

I4,11,20lб 56l000,26 2l7800,09 2ll0689 I IIIг ИтiL]ия c/11

"Орбига

*

I



I'лавшIй врач с/п (Орбrтrа) I',I:, I]cpxoBItcвa

6 Подставка шкаф
пароконвеrrомат

Лвухэтажное здание клуба -
столовой лtтгср "А3" инв,
lз020

7029l I73 l4 ll,20lб 56845,24 8з86,89 !з20200 ] итаlия с/п
"Орбка

,7 Сtпитсистсма в сборс Двухэтажное здмис клуба _

столовой лшfер "А3" инв,
1з020

4l65957 0l l0 2005 l1]000,00 0,00 l ш,l, имIюрl,
"Орбита

8 Сlшrlтсистема в сборе Лвухтаж}lос здакис клуба -
столовоЙ литср "А]" инв,
lз020

4l65958 0l l0,2005 l1з000,00 0,00 t lllT [)оссия с/п
Орб!rга

7

,r<



Приложение No3 к
техническому задaшию

к договору Ne

Перечень
TMIf филиа;lа АО "Концерн Росэнергоатом" "Курскм aтoмHlul стalнцияl|

используемых дJIя оказания усл)т по организации лечебного питавия в с/п

<Орбита> филиал АО <Концерн Росэнергоатом>

N9

п/п
наименование Мпз Ns

номенкл
ат}рный

кол
во,
шт.

I_|eHa стоимость Примеч

l Тележка сервировачная ТС-ЗСН 190874 9l00176882 2 12 5 74,88 25 |49 

"7 

6

Шкаф нейтральный ШРМ-l2 l9088l 9l00 | 76889 4966,81 29800.8б

з Тележка-шпилька ТШЗ-
l /8H(cN-2/l )

190 876 9100l76884 z
l52,7,1,90 з0555,80

4 Тележка сервировочная ТС-2 2 l7586 9l00 ] 77854 2 6682,20 l зз64,40

5 холодильник део 10905925 9l00182389 l6599,90 lб599,90

6 Шкаф 
'разд 

- 299,00 1095 ]442 9l00l8257з 10 2990,00 29900,00
,7 Машина взб - 39500,00 l0952835 9l00l827l8 l з9500.00 з9500,00

8 холодильЕик POLAIR IIIX-0,7 508з 9 |001,7 41,7,7 l з2800,00 з2800.00

9 Холодильник POLAIR ШХ-0,7 5084 l з 8500,00 з 8500,00

l0 телефон РН-1 17 Панасоник 9100 ] 825зз 1 444,9| 444,9 |

ll Телефонный аппарат Пакасоник l86264 9l00186127 1 508,47 508,47

|2 Шкаф комбин. СИ-l73 2зз049 9l00178390 1 4 870.50 48?0,50

lз Стеллаж угловой П-система СИ-
l80

2зз050 9l00l78з9l 1

27l1,00 27l l,00
1,1 Гарлероб ФЛ- l3З 1 2ззO5з 9l0017Ез94 l 562,7 ,50 562,1,50

l5 Гарлероб ФЛ- lЗЗ l с зеркаJIом 2зз05,7 l 5 627,50 562,7 ,50
lб Витрина Милан 2зз058 9l00l78396 l 15678,14 l 5 678,14

|,7 Витрина Милан-l 2з з 059 91 00l78з 97 l 85 l 1,86 85l 1,86

l8 Комод Милац-2 шестидверЕый 2зз060 9 100l 783 98 1 156l6,54 15 б l6,54
I9 Подиуrи Милан-l4 2jз06 | 9l00 |78399 1 з042,00 3042,00
20 Стол туал с ящrrками Виктория 2з30,7 | 9l00l78408 l з 8 87,00 з887,00
21 Зеркало декоративное Виктория-

0l5
9100l ?8409 l

l88з,50 l 8 8з,50
22 мягкая мебель Мозайка 2зз0,7з 9l00l784l0 2 5 8з 9,00 l1678,00

Мягкая мебель Мозайка модуль
внутренний

2з30,7 4 9l00l784l1 2

61 l4,50 |2229,00
24 Мягкая мебель Мозайка модуль

прямой
23з07 5 9l00l7E4l2

848з,00 25449.00
25 мягкая мебель Мозайка

одноместная серед
9l001784lз 1

61l4,50 бl14,50
26 Шкаф .п./о,чежлы Статус c-l4lp 23 з082 91001784 |9 8 з1,72,00 з0l76,00
2,7 Шкаф полузакрытый 2ззO8з 9l00l78420 1 з046,00 з046,00
28 Гренлечия трехдверная статус 233084 9100l78421 1 зб90,50 з690,50
29 Стол эргономичный правый

статус
2з з 085 9100l78422 2.

25l l,50 502з,00
з0 Тrмба мобильная CTaTvc с,r,tr- 1 9100 |7842з l l823,03 182з.Oз

итого з 80050. l4

Главный врач с/п (Орбита) * Г.Е. Верховцева

2 6

1

9l00l74178
10950827

9l00l78395

2зз0,72

2ззOJ 6

2з3086

п



ГРАФИКИ ЗАЕЗДОВ (период с 0| ,12.2021l г. по 30.1 l .2023 г.)

Приложение }l! 6

к техническому заданию к договору N9

Номер заезда Дата заезда

202l год
1 12 1 5. 1 | .202 l -02. 1 2.202 |

2 13 06.1 z.202| -2з.1 2,202 |

2022 год
1 1 1 0.0 1 .2022-28.0 |.2022

2 2 0 1,02.2022-1 8.02.2022
) J 2 1.02.2022- | 0.0з.2022
4 1 l 2,0з .2022 -29,0 з,2022
5 5 зl .0з .2022-|7 .04.2022
6 6 1 9.04.2022,06.0 5.2022
,7

7 1 0.0 5.2022-27 .0 5.2022
8 8 з 0,0 5.2022-1 6.0 6.2022
9 l 8.06.2022 -0 5.07 .2022

10 l0 07 ,0,1 .2022-24.0,7 .2022
1l 11 2 6. 07 .2022 - 1 2.0 8.2022

|з ,09 .2022-з0 ,09 ,2022
lз lз 04.1 0,2022-2|,| 0.2022
14 1д 24. 1 0.2020-1 0. 1 1.2022
15 l5 \ 4. | 1 .202?. -0 l . 1 2.2022-
16 16 0 5.1 2.2022 -22. 1 2.2022
2023 год
1 1 l 0.0 1.2023_27.0 1.2023
2 2 зO.о| .202з - | 6.02.2о2з
з 1 l 8.02.2023-07.0з.2023
4 4
] ) 29.0з.202з - 1 5.0 4.202з
6 6 l 8.04.202з_05-05.202з
7 7 l 0.05.2023-27.05.2023
ti 8 30.05.202з-1 6.06.202з
9 9 | 9.06.202з -06.07 .202з
10 08.07.2023-25.07.202з
1l 1l 27 ,07 .202з-1з .08.202з
12 12 l 5.08.2023-0 1.09.2023

13 0з. l 0.202]-20. l 0.202з
l+ 2з.1 0.202з -09.1 |.202з
15 15 1 3. l 1.202з_з0.1 1.202з

Главный врач с/п <Орбита> Г.Е. Верховчева

L

Ns п/п

9

12 12

| 0,0з.202з -27,0з202з

li0

1з

ll+


