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ЗАПРОС ТКИ 

АО «НИКИЭТ» просит Вас в соответствии с нижеприведенными условиями предоставить 
информацию о цене требуемой Продукции в целях определения возможности заключения с 
Вами договора поставки мяса, рыбы, птицы, мясной и рыбной продукции. 

В соответствии с ПП РФ от 11.12.2014 № 1352 договор будет заключен только с субъектами 
малого и среднего предпринимательства. 

Данная процедура сбора информации не влечет за собой возникновение каких-либо 
обязательств АО «НИКИЭТ». 

1. Наименование товара, работ и услуг (далее - Продукция) 

№ 
п/п Наименование Ед. изм. ГОСТ/ТУ Кол-во 

1 Печень говяжья кг 100 
2 Говядина лопатка кг S 0) 

О S3 70 
3 Говядина голяшка б/к кг а я 

* <0 
^ 2 н § U ю п о 
Р ° 

1200 
4 Говядина оковалок б/к кг 

а я 
* <0 

^ 2 н § U ю п о 
Р ° 

1200 
5 Говядина вырезка кг 

а я 
* <0 

^ 2 н § U ю п о 
Р ° 200 

6 Язык говяжий кг О К 
s S § 100 

7 Свиная вырезка кг § § I 
н я в 

g g - й 
н 5 Р. 
О И ™ 
о 3 t 

10 
8 Свиная шея б/к кг 

§ § I 
н я в 

g g - й 
н 5 Р. 
О И ™ 
о 3 t 

600 
9 Свинина карбонат с/м кг 

§ § I 
н я в 

g g - й 
н 5 Р. 
О И ™ 
о 3 t 

100 
10 Баранина окорок б/к кг О Я 

а 2 Я ~ я Я 200 
11 Куриные желудки кг 

о ы ° Я О й (D 200 
12 Цыплята тушка 1,4 кг кг ,2 я 

Ю U 
5 ° 
6 ч 2 о в % 

U 
j-ч 

500 
13 Филе куриной грудки кг 

,2 я 
Ю U 
5 ° 
6 ч 2 о в % 

U 
j-ч 

1200 
14 Филе грудки индейки кг 

,2 я 
Ю U 
5 ° 
6 ч 2 о в % 

U 
j-ч 

750 
15 Окорочка куриные кг 300 
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2. Технические и функциональные характеристики (потребительские свойства) 
Продукции 

№ 
п/п Наименование Технические характеристики 

1 Печень говяжья 

Печень говяжья замороженная, без кровяных сгустков, 
остатков жира и связок, без постороннего запаха, цвет 
коричневый или красно - коричневый. Упаковка - коробка 
картонная с п/э вкладышем, Остаточный срок реализации 
товара на момент поставки составляет 80%. 

2 Говядина лопатка 

Говядина без кости, передняя часть (лопатка), жира не более 
5%, глубокой заморозки. Цвет ярко-красный, характерный 
для данного вида мяса. При размораживании мясо плотное 
упругое. Запах характерный свежему мясу. Упаковка -
коробка картонная с п/э вкладышем, Остаточный срок 
реализации товара на момент поставки составляет 80%. 

3 Говядина голяшка 
б/к 

Мясо говядина голяшка бескостная замороженная.. Цвет 
ярко-красный, характерный для данного вида мяса. При 
размораживании мясо плотное упругое. Запах характерный 
свежему мясу. Упаковка - коробка картонная с п/э 
вкладышем, Остаточный срок реализации товара на момент 
поставки составляет 80%. 

4 Говядина 
оковалок б/к 

Говядина без кости, задняя часть, оковалок, жира не более 
0,1%, без жил, глубокой заморозки. Цвет ярко-красный, 
характерный для данного вида мяса. При размораживании 
мясо плотное упругое. Запах характерный свежему мясу. 
Упаковка - коробка картонная с п/э вкладышем, Остаточный 
срок реализации товара на момент поставки составляет 80%.. 

5 Говядина вырезка 

Вырезка говяжья высший сорт Цвет ярко-красный, 
характерный для данного вида мяса. При размораживании 
мясо плотное упругое. Запах характерный свежему мясу. 
Упаковка - коробка картонная с п/э вкладышем, Остаточный 
срок реализации товара на момент поставки составляет 80%. 

6 Язык говяжий 

Язык говяжий замороженный, без постороннего запаха, без 
повторной заморозки. Упаковка - коробка картонная с п/э 
вкладышем, Остаточный срок реализации товара на момент 
поставки составляет 80%. 

7 Свиная вырезка 

Вырезка говяжья замороженная: мясная мякоть или пласт 
мяса снятые с определенной части полутуши в виде крупных 
кусков, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных 
пленок с оставлением межмышечной соединительной и 
жировой ткани. Поверхность ровная, не заветренная, края 
заравнены, без глубоких надрезов мышечной ткани, тонкая 
поверхностная пленка оставлена. Слой подкожного жира не 
более 5 мм. Упаковка: полимерная пленка, картонная 
коробка. Остаточный срок реализации товара на момент 
поставки составляет 80%.. 

8 Свиная шея б/к Мясо кусковое глубокой заморозки. Поверхность ровная, не 
заветренная Упаковка: полимерная пленка, картонная 
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коробка. Остаточный срок реализации товара на момент 
поставки составляет 80%. 

9 Свинина карбонат 
с/м 

Карбонат, высшей категории, замороженный, без 
потемнения наружного слоя. Без содержания генно-
модифицированных организмов. Упаковка: полимерная 
пленка, картонная коробка. Остаточный срок реализации 
товара на момент поставки составляет 80%. 

10 Баранина окорок 
б/к 

Бараний окорок без кости, Упаковка: полимерная пленка, 
картонная коробка. Остаточный срок реализации товара на 
момент поставки составляет 80%.. 

11 Куриные желудки 

Желудки куриные очищенные замороженные. 
Упаковка: полимерная пленка, картонная коробка. 
Остаточный срок реализации товара на момент поставки 
составляет 80%. 

12 Цыплята тушка 
1,4 кг 

Мясо кур замороженное. Тушки должны соответствовать 
следующим минимальным требованиям: хорошо 
обескровлены, чистые; без посторонних запахов; без 
фекальных загрязнений; без видимых кровяных сгустков; 
без остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых 
репродуктивных органов; без холодильных ожогов, пятен от 
разлитой желчи. Тушки должны иметь чистую кожу, без 
признаков шприцевания. Вес тушки 1,4 кг Упаковка: пакет, 
картонная коробка. Остаточный срок реализации товара на 
момент поставки составляет 80%. 

13 Филе куриной 
грудки 

Филе куриное замороженное без кожи и кости, хорошо 
обескровленное, чистое, без посторонних запахов. Упаковка: 
пакет, картонная коробка. Остаточный срок реализации 
товара на момент поставки составляет 80%. 

14 Филе грудки 
индейки 

Филе грудки индейки замороженное, без кожи и кости, 
хорошо обескровленное, чистое, без посторонних запахов. 
Упаковка: полимерная пленка, картонная коробка. 
Остаточный срок реализации товара на момент поставки 
составляет 80%. 

15 Окорочка 
куриные 

Окорочка куриные замороженные. Окорочка должны иметь 
чистую кожу, без признаков шприцевания Упаковка: 
полимерная пленка, картонная коробка. Остаточный срок 
реализации товара на момент поставки составляет 80%. 

3. Требования к качеству и безопасности Продукции 
Продукция должна соответствовать требованиям: 
Технических регламентов Таможенного союза: № 021/2011 от 09 декабря 2011 года «О 

безопасности пищевой продукции» и № 022/2011 от 09 декабря 2011 года «Пищевые продукты 
в части ее маркировки». 

Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 
продуктов»; 

Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения"; 

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 
пищевых продуктов»; 
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СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям 
хранения пищевых продуктов», утвержденными постановлением главного государственного 
санитарного врача РФ от 22.05.2003 г. № 98; 

СанПин 2.3.2 560-96 «Гигиенические требования к качеству и безопасности 
продовольственного сырья и пищевых продуктов» (утв. постановлением Госкомсанэпиднадзора 
РФ от 24 октября 1996 года N 27); 

Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «К организациям торговли и 
обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»; 

Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.2203-07 «Изменения №1 к СП 
2.3.6.1066-01»; 

Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. 
СП 2.3.6.1079-01; 

Постановление Правительства Российской Федерации от 29.09.1997 г. N 1263 "Об 
утверждении Положения о проведении экспертизы некачественных и опасных 
продовольственного сырья и пищевых продуктов, их использовании или уничтожении"; 

Постановление Правительства Российской Федерации от 21.12.2000 г. N 987 "О 
государственном надзоре и контроле в области обеспечения качества и безопасности пищевых 
продуктов". 

Постановление Правительства Российской Федерации от 01.12.2009 №982 «Об 
утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого 
перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия 
декларации о соответствии»; 

Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59 «О 
введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПин 2.3.2.1293-
03» вместе с СанПин «Гигиенические требования по применению пищевых добавок»); 

Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1 (в ред. от 18.07.2011) «О защите прав потребителей» 

4. Чертежи, изображения 
Не предъявляются 

5. Требования к объему технической документации, приемке поставляемых 
МТРиО 

Поставщик обязуется при поставке продукции предоставить: подтверждающие документы 
соответствия качества продукции: сертификат (декларацию) соответствия, ветеринарную 
справку с раскрытием ассортимента продукции, товарно-сопроводительные документы (счет, 
счет-фактура, товарная накладная, УПД) с подписями и печатями. 

6. Требования к маркировке 
Маркировка должна быть на русском языке и содержать информацию о продукте, 

согласно ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие 
требования»: 

-наименование продукта; 
-категория, сорт (при наличии); 
-наименование и местонахождение изготовителя (юридический адрес, включая страну, и, 

при несовпадении с юридическим адресом, адрес (а) производств (а)) и организации в 
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Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от 
потребителей на ее территории (при наличии); 

-товарный знак изготовителя (при наличии); 
-масса нетто, объем или количество продукта; 
-состав продукта; 
-пищевые добавки, ароматизаторы, биологически активные добавки к пище, ингредиенты 

продуктов нетрадиционного состава; 
-пищевая ценность; 
-дата изготовления и дата упаковывания; 
-условия хранения; 
-срок годности; 
-срок реализации пищевого продукта; 
-дата изготовления и дата упаковывания; 
-обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть 

идентифицирован продукт; 
-информация о подтверждении соответствия пищевых продуктов; 
-термическое состояние (охлажденные, замороженные); 
-упаковано под вакуумом (при наличии вакуума в упаковке). 
Маркировка должна быть нанесена на потребительскую тару, любым способом и должна 

быть четкой и легко читаемой. 

7. Требования к сроку и объему предоставления гарантий качества Продукции 
Остаточный срок годности замороженных продуктов на момент поставки должен 

составлять не менее 80% от даты изготовления. 
Качество товара должно соответствовать ГОСТу, действующему в отношении данного 

товара, обеспечивать безопасность жизни, здоровья потребителей, отвечать требованиям 
действующего законодательства РФ, предъявляемых данному виду товара. На каждую партию 
товара Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества 
продукции: сертификат (декларацию) соответствия, удостоверение о качестве, с раскрытием 
ассортимента продукции, заверенных надлежащим образом. Поставщик должен передать 
продукцию в индивидуальной упаковке с этикеткой, соответствующей ГОСТу и 
обеспечивающей сохранность продукции от повреждений и порчи. 

В случае обнаружения недопоставки или несоответствия качества товара заказчик 
составляет акт и предъявляет Поставщику соответствующую претензию. 

Все расходы, связанные с возвратом товара ненадлежащего качества, а также с 
проведением в связи с этим повторного контроля органами сертификации и контроля, 
осуществляются за счет Поставщика. 

В случае существенного нарушения требований к качеству товара Поставщик обязан 
изъять товар ненадлежащего качества у Покупателя, а также возместить Покупателю за свой 
счет и в полном объеме товаром надлежащего качества. 

8. Требования к упаковке и таре 
Товары должны поставляться в упаковке, соответствующей обязательным правилам и 

требованиям для тары и упаковки. Упаковка должна обеспечивать полную сохранность товара 
на весь срок его транспортировки с учетом возможных перегрузок. Тара не является оборотной. 

9. Сроки, место и условия поставки Продукции 
Срок поставки товара: с сентября 2021 года по март 2021 года включительно. 
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Доставка товара осуществляется силами и за счет средств поставщика. Товар 
доставляется по адресам указанным при заказе Покупателем: г. Москва, М. Красносельская ул., 
д 2 /8; Москва, 2-ой Иртышский проезд, д. 5 

Доставка товара производится транспортом Поставщика на склад Покупателя 
отдельными партиями по предварительной заявке покупателя. Не позднее 1 (одного) дня с 
момента подачи заявки. 

Товар поставляется отдельными партиями по предварительному заказу Покупателя на 
следующий день с момента подачи заявки. 

Транспортирование пищевых продуктов согласно Санитарным требованиям к 
транспортировке пищевых продуктов и должно осуществляться специальным, чистым 
транспортом, для перевозки скоропортящихся товаров. Кузов автотранспорта должен быть 
изнутри оббит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Погрузо-разгрузочные 
работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и 
выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку 
установленного образца с отметками о прохождении медосмотров, работать в спецодежде, 
строго соблюдать правила личной гигиены, обеспечивать сохранность, качество, безопасность 
и правила транспортировки (разгрузки) пищевых. 

Поставщик должен гарантировать, что до совершения отгрузок Покупателю Продукция 
не заложена, в споре, под арестом и запретом не состоит. Поставка Продукции 
осуществляется без ущемления прав третьих лиц. Поставщик при нахождении на территории 
Покупателя обязуется соблюдать правила техники безопасности, пожарной безопасности, а 
также режимные требования. В случае несоблюдения Поставщиком вышеуказанных правил и 
требований последний обязан возместить Покупателю убытки, возникшие в результате такого 
несоблюдения, в полном объеме. 

На территорию АО «НИКИЭТ» допускаются только граждане РФ с паспортом 
гражданина РФ при условии строгого соблюдения пропускного и внутриобъектового режима и 
прохождения необходимых инструктажей. 

10. Требования к поставщику 
Поставщик должен подтвердить отнесение к субъектам малого и среднего 

предпринимательства 
Поставщик должен обладать гражданской правоспособностью в полном объеме для 

заключения и исполнения предлагаемого к заключению договора; не должен находиться в 
процессе ликвидации, банкротства. 

Поставщик должен раскрыть информацию в отношении всей цепочки собственников, 
включая бенефициаров. 

11. Порядок формирования цены договора 
Валюта цены договора оказания услуг и расчетов - российский рубль. Форма расчетов -

безналичная. 
Цена договора включает стоимость предусмотренных в п.2 настоящего ЗАПРОСА 

товаров с НДС. 
Цена предоставления услуг - фиксированная на время действия договора и до полного 

исполнения обязательств. 
Цена договора будет определяться с условием представления приоритета Продукции 

российского происхождения в соответствии с ПП РФ от 16.09.2016 № 925. 

12. Порядок расчетов 
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Оплата Товара осуществляется в течении 30 (тридцати) календарных дней с момента 
поставки товара и подписания товарно-сопроводительных документов. Общая стоимость 
поставленных товаров в течение действия договора не может превышать цену договора. 

13. Форма предложения 
Счет или технико-коммерческое предложение на бланке организации (с указанием 

наименования, ИНН, КПП и адреса места нахождения) за подписью руководителя, заверенной 
печатью организации. 

14. Срок, адрес и способ подачи предложения 
Счет-оферта или ТКП представляется до 18 часов «23» июля 2021 г. по адресу: 

s,morozpva@nikiet.ru в формате: Электронный файл. 

15. Приложения 
Нет 

Руководитель ответственного 
подразделения ,//>,' ' ' С.В.Морозова 

/ / 
/ Г ' ' 

Исполнитель закупки 
(499) 263-73-32 

С.В. Морозова 

mailto:morozpva@nikiet.ru

